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Testbasis Hummus Brotaufstrich

   

Mit einem Tropfen zum 
vollen Geschmack.

UmaMix-Effekt:
• verstärkt den Geschmack von sowohl traditionellen       
 Bouillons, Wurst- und Fleischwaren, Suppen,    
 Soßen und Fertiggerichten, als auch trendigen Bowls,   
 Burgern, Spreads und Fingerfood
• konzentriert, besonders ergiebig
• vegan
• frei von Allergenen
• frei von Farbstoffen
• frei von Aromen
• frei von Hefeextrakt, Geschmacksverstärkern und   
 Speisewürze

Der Druck auf die 
Lebensmittelhersteller 

steigt. Der Wunsch 
der Verbraucher nach 
natürlichen Lösungen 

fordert einfache Zutaten 
bei vollem Genuss. 

UmaMix
Flüssiges Würzkonzentrat
1000332

Verbraucher fordern 
immer mehr 

Informationen zu 
Lebensmitteln. Industriell 

hergestellte Produkte 
enthalten jedoch häufig 

viele unerwünschte 
Zusätze.

UmaMix ist ein Alleskönner für Küche und Entwicklung.   
Die einzigartige UmaMix-Geschmacksformel passt zu 
allen würzigen Zubereitungen, ob traditionelle Gerichte 
oder trendiges Slow Food. UmaMix wird auf Basis 
eines Fermentationsprozesses natürlicher Zutaten mit 
anschließender Dekantierung hergestellt. UmaMix ist 
clean in der Deklaration und entspricht in jeder Hinsicht 
den Erwartungen von Verbrauchern, Entwicklern und 
Kreateuren.

UmaMix - ein Rezepturbaustein für zeitgemäße, trendige Produkte

Zutaten Hummus

(in Gramm) mit UmaMix Kontrolle

Kichererbsen vorgekocht 64,50 64,50

Olivenöl 7,70 7,70

Zitronensaft 4,60 4,60

Sesampaste 2,60 2,60

Knoblauch frisch, gerieben 0,10 0,10

Sonnenblumenkernöl 5,20 5,20

Wasser 12,90 12,90

Salz 1,60 1,60

Pfeffer weiß 0,10 0,10

Cumin 0,03 0,03

Koriander 0,05 0,05

Zwiebelpulver 0,05 0,05

Chili 0,01 0,01

Kartoffelflocken 0,50 0,50

UmaMix 1,60 0,00
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Kontrolle UmaMix


